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RECIENTES CONTACTOS RECIENTES CONTACTOS
Edelberto Arenoso x Nidian Arenoso
> Mavil A X > Movil 13:36
M Maria Ayala Arenoso (2) L Luz Nery Mora Arenoso
) ? Movi 13:43 2 Movil
R Rosa arenoso (2) (M) 1573108154924
Nidian Arenoso E Eneida Arenoso 2
Luz Nery Mora Arenoso Angie Roqueme Mora (2)
Z MoV 1 > Celular 1
T +57 310 8154924 r Edelberto Arenoso
N fiiardsdo 13:27 = 2 Movil 13:1¢
E Eneida Arenoso (2) D Denis Arenoso
; ; 1

Angie Roqueme Mora (ﬁ L Liliana Are %50 e ‘

© ¢ .1199% W 22:50

© 5.0137%E12:24 Gd

(—-a Edelberto Arenoso ®« %, < gy Ficha 2005708 SERAky R

Angie, Denis Arenoso, Diana, Ede...

| El procedimiento es el siguiente: 1451 ./

( Nidian Arenoso
Cual es el procedimiento

—

Procedimiento
1. Lavado
=W 2. Desinfeccion (meterla por 5 minutos en
i una solucion de agua con hipoclorito de
sodio)
3. Enjuague
4. Pelado manual 15:03 N4

1. Lavado de mangos

b 2. Seleccién

3. Adicién de mangos a agua hervida por 6
_ minutos

5. Le retiran la pepas manualmente
15:03 v/

4. Reposo

6. Le adicionan un poquito de agua y la 5. Pelado y despulpado

ponen al fuego 15:03 v/

8 6. Licuado con agua

7. Colado o filtrado

§ 8. Hervir a fuego medio-alto, el filtrado con
adicion de agua

. Tengan preparado las bolsas donde se va
B a empacar 15:03 W/

& 9. Adicién de azdcar

Profe X cuantos minutos al fuego 1530
10. Adicién de acido citrico o jugo de limén
(Este se adiciona al final de la coccién)

11. Envasado
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2N 11. Envasado
12. Refrigerado

== Nidian Arenoso
Hay ge pesarlo
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Luz Nery Mora Arenoso
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Elena Mora

il Como les termind deir? 1554
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formulacion y el procedimiento para la
elaboracion del néctar de mango 1444

Néctar de fruta

Producto sin fermentar, elaborado con
¥ jugo (zumo) o pulpa de fruta concentrados
0 no, clarificados o no, o la mezcla de
éstos, adicionado de agua, aditivos
permitidos, con o sin adicién de azlcares,
Ml miel, jarabes, o edulcorantes o una mezcla
fl de éstos. (Resolucién 3929 de 2013)

4:49

Como pueden darse cuenta, les mandé fia
definicién segun la norma Colombiana
14:49

B Para la elaboracion del néctar de mango se
i requieren los siguientes ingredientes:

14:50 «

Mango

Agua

Azlcar

Acido citrico o limén 145
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Tienen fotos de productos terminados

16:54

Luz Nery Mora Arenoso

Profe

Elena Mora

b o

0:06

Elena Mora

b o

0:03

Regaleme los nombres de los que
trabajaron




